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RINGKASAN

Provinsi Daerah Istimewa Yogyakarta diakui memiliki status istimewa atau kewenangan
otonomi khusus. Keragaman budaya di Propinsi DI Yogyakarta mencakup berbagai warisan
budaya, salah satunya terlihat pada jenis kuliner berupa kudapan Bakpia. Bakpia merupakan
kudapan hasil akulturasi budaya Tionghua dan Jawa. Bakpia telah menjadi salah satu
makanan khas yang dicari wisatawan sebagai oleh-oleh ketika berkunjung ke Yogyakarta.
Semakin tingginya wisatawan yang berkunjung ke Yogyakarta, membuat pangsa pasar bakpia
semakin besar. Maraknya berbagai merk Bakpia dan bertambahnya UMKM baru membuat
persaingan dalam industri Bakpia semakin ketat yang mendorong pelaku usaha Bakpia
untung menciptakan ide-ide baru. Pengabdian ini bertujuan untuk menciptakan inovasi rasa
bakpia baru yang berbeda dengan daya tahan produk yang lebih lama untuk dikonsumsi,
serta pelatihan dan pendampingan manajemen keuangan dan pemasaran agar meningkatkan
daya saing mitra. Metode pelaksanaan kegiatan ini terdiri dari beberapa tahap yang dimulai
dengan kegiatan sosialisasi dan koordinasi untuk mencari dan memilah bahan baku
berkulaitas dengan harga yang terjangkau. Mengadakan pelatihan praktik produksi bakpia
ebi. Melakukan pendampingan dalam produksi mulai dari persiapan sampai dengan praktik,
kemudian dilakukan evaluasi bersama tentang komposisi dan rasa produk. Selanjutnya di
rumuskan hal-hal yang masih menjadi kekurangan dan dilakukan perbaikan untuk
keberlanjutan kegiatan produksi berikutnya. Luaran yang ditargetkan yaitu diversifikasi
produk mitra, artikel pada jurnal terindeks sinta, publiasi di media massa, dan video kegiatan.
Hasil yang diperoleh dari kegiatan ini adalah peningkatan kemampuan daya saing mitra
melalui diversifikasi produk baru berupa rasa gurih serta meningkatkan kemampuan
manajemen usaha dan pemasaran produk baru.

Keyword: Inovasi, Bakpia, Ebi, Diversifikasi, Pemasaran



PRAKATA

Alhamdulillah, puji syukur kehadirat Allah Subhanahu Wa Ta’ala yang telah
melimpahkan rahmat dan karunia-Nya, sehingga kami dapat menyusun laporan kemajuan
kegiatan pengabdian kepada masyarakat, skema Pemberdayaan Masyarakat Pemula (PMP)
yang berjudul “Inovasi Variasi Produk Bakpia Sek’eco, Pelatihan Sistem Manajemen
Keuangan dan Pemasaran Upaya Peningkatan Daya Saing”. Kegiatan ini merupakan salah
satu implementasi dari Tri Dharma Perguruan Tinggi yang bertujuan untuk menciptakan
inovasi rasa bakpia baru yang berbeda dengan daya tahan produk yang lebih lama untuk
dikonsumsi, serta pelatihan dan pendampingan manajemen keuangan dan pemasaran agar
meningkatkan daya saing mitra.

Kami mengucapkan terima kasih kepada Direktorat Riset Teknologi dan Pengabdian
Masyarakat (DRTPM) Kementerian Pendidikan Budayaan Riset dan Teknologi yang telah
memberikan kesempatan kepada kami untuk mengikuti program hibah Pemberdayaan
Masyarakat Pemula (PMP). Kami juga mengucapkan terima kasih kepada Bapak Yohanes
Ardika Sendy selaku pemilik usaha Bakpia Sek’eco beserta seluruh karyawannya atas
dukungan dan kesempatan yang diberikan selama pelaksanaan kegiatan.

Laporan kemajuan ini berisi kegiatan dan dokumentasi yang telah dilakukan pada
program pengabdian kepada msyarakat ini berjalan. Kami menyadari bahwa dalam
penyusunan laporan ini masih jauh dari kesempurnaan serta kekurangan, baik dari segi isi
maupun bahasa penyusunan karena keterbatasan ilmuyang diperoleh. Saran dan kritik sangat
diharapkan sehingga dapat meningkatkan kemampuan penyusunan pada masa yang akan
datang
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BAB 1
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG

Provinsi Daerah Istimewa Yogyakarta (DIY) diakui memiliki status istimewa atau
kewenangan otonomi khusus. Terdiri dari empat kabupaten dan satu kota, yakni Kabupaten
Kulon Progo di bagian barat, Kabupaten Bantul di selatan, Kabupaten Gunungkidul di barat,
Kabupaten Sleman di utara, dan Kota Yogyakarta di tengahnya. Angka harapan hidup
mencapai 74,99 dan Indeks Pembangunan Manusia (IPM) mencapai 79,97 pada tahun 2020.
Keberagaman budaya di DI'Y mencakup berbagai warisan budaya (Setyaningrum, 2022).

Salah satu keragaman budaya tersebut terlihat pada jenis kuliner atau kudapan yaitu
bakpia. Bakpia telah menjadi salah satu makanan khas Yogyakarta karena prosesnya yang
melibatkan berbagai langkah. Makanan ini merupakan gabungan dari cita rasa Tionghoa dan
lokal, awalnya menggunakan minyak babi, namun kemudian diubah menjadi kue bulat tanpa
minyak babi sehingga dapat dinikmati oleh semua orang. Kehadirannya pertama kali di
Yogyakarta untuk memberikan variasi pada jenis makanan kecil yang pada waktu itu
terbatas, yang sebagian besar terdiri dari makanan tradisional daerah atau roti yang
dipengaruhi oleh Belanda. Perpaduan ini menciptakan ruang bagi akulturasi dan toleransi
antara orang Tionghoa dan Jawa, yang tercermin tidak hanya dalam kehidupan sehari-hari,
tetapi juga dalam bentuk makanan. Resep bakpia awalnya diperkenalkan oleh seorang
Tionghoa bernama Kwik Sun Kwok dari Wonogiri pada tahun 1940-an (Dinas Kebudayaan
Kota Yogyakarta).

Bakpia identik sebagai makanan yang terdiri dari adonan tepung terigu yang dipanggang,
diisi dengan campuran kacang hijau dan gula. Sebagai makanan tradisional khas, bakpia telah
menarikbanyak minat dari wisatawan, termasuk wisatawan mancanegara. Setiap kali musim
liburan, seperti liburan sekolah, libur panjang akhir pekan, serta perayaan seperti Lebaran,
Natal, dan tahun baru, jumlah wisatawan dan pengunjung dari luar daerah yang datang ke
Yogyakarta semakin meningkat. Hal ini mengakibatkan para produsen bakpia mendapatkan
pesanan dalam jumlah besar. Terkadang, di antara para produsen bakpia, saling membantu
untuk memenuhi pesanan satu sama lain, terutama dalam industri rumah tangga (Sibakul,
2022).

Maraknya merek bakpia dan bertambahnya UMKM baru, persaingan dalam industri ini
semakin ketat. Hal ini mendorong pengembang bakpia untuk menciptakan ide-ide baru.
Dahulu, bakpia hanya memiliki varian rasa kacang hijau, namun sekarang telah berkembang
menjadi beragam varian rasa seperti rasa keju, coklat, pandan, tape, dan lain - lain. Selain itu,
inovasi juga terjadi dalam bentuk variasi tekstur, dengan munculnya bakpia kukus dan crispy,
yang sebelumnya hanya tersedia dalam bentuk kering. Di masa depan, kemungkinan besar
bakpia akan terus berkembang dan menghasilkan ide-ide kreatif baru untuk memenubhi
kebutuhan konsumen. Pelaku UMKM bakpia tidak hanya terfokus pada jenis dan varian rasa
bakpia.

Di era yang semakin modern ini, di mana teknologi terus berkembang, mereka juga
bersaing dan memanfaatkan media digital untuk memasarkan produk. Hal ini dapat membuat
produk bakpia menjadi lebih dikenal oleh banyak orang, dan konsumen tidak perlu datang
langsung untuk membeli bakpia. Kemampuan memanfaatkan dan pemahaman media digital



yang

baik, membuat pelaku UMKM dapat menjangkau lebih banyak konsumen dan

meningkatkan omzet. Untuk mengatasi persaingan pelaku UMKM juga harus terus
meningkatkan kualitas bakpianya dan memahami strategi pemasaran agar konsumen merasa
puas dengan produk dibeli (Romadhoni, 2022).

Salah satu usaha bakpia di Yogyakarta yang sekaligus merupakan mitra sasaran dari
kegiatan Pengabdian kepada masyarakat ini adalah bakpia Sek’Eco yang baru didirikan di
tahun 2023 oleh Yohanes Ardika Sendy. Berikut adalah data yang berhasil dihimpun oleh tim
pengusul dari hasil observasi awal bersama mitra:

Tabel 1.1 Identitas Mitra

Kelompok Mitra Sasaran Kelompok masyarakat yang produktif secara ekonomi
Nama Mitra Bakpia Sek’eco

Pimpinan Mitra Yohanes Ardika Sendy

Jenis Kelompok Mitra Pengrajin Bakpia

Lingkup Permasalahan ke 1 |Aspek Produksi

Jumlah anggota kelompok 7 orang

Alamat Mitra Ngampilan NG 1/83 Ngampilan, Yogyakarta

B. PERMASALAHAN DAN SOLUSI
Permasalahan di bakpia Sek’Eco antara lain:

1.

Belum adanya pelatihan dan pendampingan tentang brainstorming inovasi produk
baru untuk pengrajin bakpia Sek’Eco.

Belum adanya pelatihan dan pendampingan produksi varian produk baru berupa rasa
berbeda yaitu rasa gurih dan tampilan produk yang unik serta produk yang lebih tahan
lama untuk konsumsi.

Belum adanya pelatihan dan pendampingan manajemen berupa pengelolaan
keuangan untuk varian produk baru seperti perhitungan Harga Pokok Penjualan (HPP)
produk baru, harga jual dan keuntungan yang didapat dari varian produk baru yang
dijual. Serta mengenalkan software/aplikasi keuangan gratis.

Belum adanya pelatihan dan pendampingan tentang pemasaran varian produk baru
berupa pengemasan menarik dan pemasaran online dengan media sosial

Bakpia Sek’Eco merupakan usaha yang memiliki beberapa permasalahan untuk
menghadapi persaingan, sementara potensinya cukup tinggi untuk dikembangkan karena
sudah memiliki ijin usaha dan jumlah karyawan yang cukup banyak.

Solusi untuk permasalahan yang dihadapi bakpia Sek’Eco adalah:

1.

Penggalian ide untuk varian rasadan bentuk produk baru serta memperoleh bahan baku
dan alat produksi yang berkualitas dan harga terjangkau.

Pengrajin bakpia Sek’Eco diberikan pelatihan dan pendampingan proses dan teknik
produksi bakpia varian baru.

Pengrajin bakpia Sek’Eco diberi pelatihan dan pendampingan manajemen yaitu
manajemen keuangan.

Pengrajin bakpia Sek’Eco diberi pelatihan dan pendampingan pemasaran untuk
kegiatan pemasaran produk baru



C. TUJUAN DAN MANFAAT
Tujuan program pengabdian kepada masyarakat dengan kegiatan inovasi variasi produk
bakpia Sek’Eco ini adalah:

1. Pengrajin bakpia Sek’Eco mendapatkan brainstorming untuk inovasi produk

baruserta pelatihan dan pendampingan tentang produksi, manajemen usaha dan
pemasaran.

Pengrajin bakpia Sek’Eco mampu memproses dan memproduksi varian produk baru
bakpia dengan varian rasa yang berbeda yaitu rasa gurih serta produk yang lebih
tahan lama untuk dikonsumsi.

Pengrajin bakpia Sek’Eco memiliki kemampuan manajemen usaha untuk varian
produk baru agar dapat menghitung HPP, harga produk dan tingkat keuntungan.
Pengrajin bakpia Sek’Eco mampu melakukan kegiatan pemasaran untuk varian
produk baru dengan pengemasan menarik dan pemanfaatan media sosial sehingga
dapat menghadapi persaingan usaha.

Manfaat program pengabdian kepada masyarakat dengan kegiatan inovasi variasi produk
bakpia Sek’Eco ini adalah:

1.

o

Pengrajin bakpia Sek’Eco mampu membuat varian rasa baru, yaitu varian rasa ebi
yang berbda dari varian rasa bakpia yang ada di pasaran.

Pengajin bakpia Sek’Eco mampu menggunakan dan memanfaatkan alat-alat produksi
yang menambah daya tahan dan keawetan produk.

Pengajin bakpia Sek’Eco mampu menggunakan dan memanfaatkan alat-alat produksi
yang berfungsi untuk efisiensi proses produksi.

Menambah pengetahuan, ketrampilan, dan produktivitas dan pendapatan dengan
adanya kegiatan inovasi variasi produk.

Meningkatkan pengetahuan manajemen keuangan bagi pelaku usaha bakpia Sek’Eco.
Meningkatkan pengetahuan pemasaran bagi pelaku usaha bakpia Sek’Eco.
Meningkatkan daya saing Bakpia Sek’Eco melalui diversitas produk bakpia varian
rasa ebi.



BAB 2
GAMBARAN UMUM PROFIL MITRA

A. IDENTITAS MITRA

Kelompok Mitra Sasaran
Nama Mitra

Pimpinan Mitra

: Kelompok masyarakat yang produktif secara ekonomi
: Bakpia Sek’eco

: Yohanes Ardika Sendy

Jenis Kelompok Mitra : Pengrajin Bakpia

Lingkup Permasalahan kel : Aspek Produksi

Jumlah anggota kelompok :7 orang

Alamat Mitra : Ngampilan NG 1/83 Ngampilan, Yogyakarta

B. KONDISI MITRA

Tahapan analisis kondisi eksisting dilakukan untuk mengetahui kondisi mitra. Observasi
dilakukan secara langsung ke rumah produksi Bakpia Sek’eco yang terletak di Kelurahan
Ngampilan, Kecamatan Ngampilan, Kota Yogyakarta. Berdasarkan hasil observasi, produk
bakpia yang diproduksi oleh Bakpia Sek’eco varian rasa kacanghijau/original, kumbu hitam,
pandan, coklat, keju dengan tambahan varian rasa seasonal berupa kurma dan nastar untuk
hari raya. Produk bakpia Sek’Eco telah dikemas dengan dus danmemiliki ijin usaha (P-IRT).
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Gambar 2.1 Produk Bakpia Sek’Eco

Produksi bakpia Sek’Eco selama ini hanya berdasarkan pesanan yang masuk melalui owner
atau dari tetangga sekitar. Produksi Bakpia Sek’eco juga masih menggunakan peralatan
standar sederhana. Pengolahan kulit bakpia juga masih dilakukan secara manual dengan cara
menguleni adonan hingga kalis. Hal ini membutuhkan waktu yang lama dan tidak efisien.

Bakpia Sek’eco masih menggunakan pan (wajan) bakpia, belum menggunakan oven. Untuk
pengemasan Bakpia Sek’eco juga belum menggunakan

mesin vacuum sehingga untuk
keawetan produknya masih kurang.



Gambar 2.3 Alas pengulen kulit bakpia

Bakpia Sek’Eco selama ini belum mengikuti pendampingan dan pelatihan usaha khususnya
untuk produksi bakpiadengan variasi berbeda dari segi rasa dan tampilan, manajemen usaha
dan pemasaran padahal tingkat persaingan usaha bakpia semakin tinggi. Berdasarkan analisis
eksisting pada mitra tersebut, maka melalui Program Pemberdayaan Masyarakat Pemula
(PMP) Direktorat Riset dan Pengabdian kepada Masyarakat (DRPM) Kementerian Riset
Teknologi dan Pendidikan Tinggi ini kami mengusulkan untuk berkontribusi membantu
mitra dalam hal ini Bakpia Sek’Eco meningkatkan kemampuan daya saing melalui
diversitas produk baru berupa rasa gurih, ketahahan produk yang lebih awet dan serta
meningkatkan kemampuan manajemen usaha dan pemasaran produk baru.



BAB 3

METODE PELAKSANAAN

A. METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program pengabdian masyarakat ini didasarkan pada
beberapa tahapan. Tahapan tersebut diawali dengan pemetaan permasalahan di bidang
produksi, manajemen, dan pemasaran. Berdasarkan permasalahan tersebut dirumuskan
langkah pelaksanaan untuk solusi permasalahan dan teknologi yang digunakan. Bakpia

Sek’Eco sebagai mitra memiliki peran dan partisipasi dalam kegiatan ini antara lain:

a. Bersama-sama melakukan brainstorming inovasi produk, pencarian dan pemilihan

bahan baku serta alat produksi untuk ketahanan konsumsi produk.

b. Bakpia Sek’Eco menyediakan waktu, tempat dan peralatan yang sudah ada untuk

praktik produksi.

c. Pengrajin bakpia Sek’Eco dapat mengikuti pelatihan dan pendampingan tentang

produksi, manajemen dan pemasaran.

B. TAHAPAN PELAKSANAAN
Tabel 3.1 Tahapan Pelaksanaan

Pertemuan Tanggal Jam Lokasi

I 7 Agustus 2024 13.00 -16.00 | Rumah Produksi Bakpia
Sekeco

I 26 Agustus 2024 09.00 -13.00 | Rumah Produksi Bakpia
Sekeco

Il 5 September 2024 | 09.00 — 16.00 | Teras Malioboro 1

v 2 Oktober 2024 09.00 - 16.00 | Gedung Widoro Laut 1

\ 3 Oktober 2024 09.00 - 12.00 | Gedung Widoro Laut 1

v 4 Oktober 2024 09.00 - 12.00 | Gedung Widoro Laut 1




BAB 4
HASIL PELAKSANAAN KEGIATAN

Kegiatan yang telah dilaksanakan dalam program pengabdian kepada masyarakat ini
terbagi dalam beberapa langkah:
1. Pengurusan surat tugas pelaksanaan kegiatan Pengabdian kepada masyarakat. Surat
tugas ini dikeluarkan oleh pihak kampus untuk tim dosen dan mahasiswa.

Gambar 4.1 Surat Tugas Pengabdian kepada Masyarakat

2. Kunjungan awal dan pemberitahuan kepada mitra.
Tim menyerahkan surat tugas sekaligus pemberitahuan bahwa akan diadakan
pelatihan dan pendampingan pembuatan bakpia rasa ebi, pelatihan manajemen
keuangan dan pemasaran.

Gambar 4.2 Kunjungan Awal dan Pemberitahuan kepada Mitra

3. Sosialisasi dan koordinasi dengan tim dan mahasiswa, sekaligus pembekalan kepada
mahasiswa untuk pelaksanaan kegiatan pengabdian kepada masyarakat. Hasil dari
kegiatan ini adalah mahasiswa memiliki pemahaman tentang tugas dan kegiatan yang
akan dilakukan.

\ = N
Gambar 4.3 Sosialisasi dan Koordinasi dengan Mahasiswa



4. Sosialisasi dan koordinasi dengan mitra. Kegiatan ini sekaligus mengobservasi alat
dan bahan dan kendala yang dimiliki oleh mitra, sekaligus meminta kesediaan mitra
untuk bersama dengan tim melakukan uji coba resep bakpia varian rasa ebi yang
gurih. Hasil dari kegiatan ini adalah waktu dilakukannya uji coba produksi bakpia
rasa ebi.

Gambar 4.4 Sosialisasi dan Koordinasi dengan Mitra

5. Kegiatan praktik uji coba resep bakpia variasi baru.
Tim bersama pemilik dan pegawai bakpia Sek’Eco melakuan uji coba resep bakpia
ebi. Dengan menggunakan beberapa perbandingan jumlah ebi yang digunakan, dan
beberapa jenis tekstur bakpia ebi. Hasil dari kegiatan ini adalah ditemukanya
kompisisi resep yang pas untuk pembuatan bakpa ebi.

Gambar 4.6 Hasil Uji Coba Bakpia Ebi

6. Koordinasi dengan mahasiswa untuk pembuatan kemasan yang menarik. Hasil dari
kegiatan ini adalah kemasan bakpia ebi yang menarik dan mempuyai slogan unik.

Gambar 4.7 Kegiatan Mendesaign Kemasan Produk



7. Pendampingan pemasaran bakpia variasi baru pada event Pesta Rakyat di Teras
Malioboro.
Tim dan pemilik usaha Bakpia Sek’eco melalukan uji coba perkenalan dan pemasaran
bakpia varian rasa ebi pada event Pesta Rakyat 2024 Teras Malioboro 1 Yogyakarta.
Hasil dari kegiatan ini adalah antusiasme msayarakat mencoba dan membeli bakpia
varian rasa gurih.

Gambar 4. 10 Pendampingan Event Pesta Rakyat Teras Malioboro 2024



Gambar 4.11 Tester Bakpia Ebi

8. Persiapan pelatihan dengan belanja alat dan bahan pembuatan bakpia variasi rasa
baru. Hasil dari kegiatan ini adalah alat dan bahan untuk pembuatan bakpia ebi. Alat-
alat dan bahan- bahan yang diserahkan kepada mitra tercantum dalam Berita Acara
Serah Terima Aset yang ditanda tangani oleh ketua tim pelaksana, Mitra Bakpia
Sekeco, dan Ketua STIE Widya Wiwaha.
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10. Pelaksanaan kegiatan pengabdian kepada masyarakat yaitu Pelatihan pembuatan
Bakpia Ebi

"
]

- T
Gambar 4.14 Pelaksanaan Kegiatan Pelatihan Bakpia Ebi

*
#

Gambar 4.16 Pelaksanaan egitan pelatihan Bakpia Ebi

Gambar 4.17 Pelaksanaan Kiatan pelatihan Bakpia Ebi
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Gambar 4.21Hsi| Penggunaan Mesin Vakum
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11. Pelaksanaan kegiatan pengabdian kepada masyarakat yaitu Pelatihan manajemen
keuangan. Hasil dari kegiatan ini adalah mitra mampu mengopeasikan aplikasi

keuangan.

L LTI

Dttt || Faisaman Dats Fer i Sorta R Cuistas iy X

= Dwes Bars %

20241000001 13902004 Feeasaion Toral

Gambar 4.23 Hasil Input Penjualan Transaksi Tunai dan Cashless

12. Pelaksanaan kegiatan pengabdian kepada masyarakat yaitu pelatihan pemasaran
menggunakan media online. Hasil dari kegiatan ini adalah mitra mampu memasarkan

produknya melalui media online
.

5

Gambar 4.24 Pelaksanaan Kegiatan Pelatihan Pemasaran Online
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BAB 5
LUARAN YANG DICAPAI

Luaran yang telah dicapai meliputi:

1.

Publikasi pada media massa online “KRJogja.com” dengan link
https://www.krjogja.com/kampus/1245157039/tim-pkm-stie-widya-wiwaha-
tingkatkan-daya-saing-dan-variasi-bakpia

Publikasi pada koran Kedaulatan Rakyat yang terbit pada hari Sabtu, 5 Oktober 2024,
Halaman 10.

Video kegiatan yang terpublikasi pada kanal youtube Humas STIE WW dengan link
https://youtu.be/pKWjrNOEbTY ?si=r8VAvmBleJCHBYB3

Poster kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat.

Publikasi artikel ke Budimas: Jurnal Pengabdian Masyarakat (Terakreditasi Sinta 5)
dengan E-ISSN: 27158926 dengan link https://jurnal.stie-
aas.ac.id/index.php/JAIM/article/view/15285
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BAB 6
KESIMPULAN DAN SARAN

Berdasarkan kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat yang telah dilakukan maka dapat
diambil kesimpulan dan saran sebagai berikut:
A. KESIMPULAN
Kegiatan pengabdian kepada masyarakat yang dilakukan dengan mitra Bakpia
Sek’Eco ini difokuskan pada inovasi varian rasa ebi, peningkatan kemampuan
manajemen keuangan dan peningkatan kemampuan pemasaran. Tahapan yang
dilakukan pada masing-masing kegiatan adalah dengan melakukan observasi dan
wawancara dengan mitra, melakukan sosialisasi, pendampingan, pelatihan dan
evaluasi. Kegiatan ini mengahsilkan beberapa luaran diantaranya adalah terciptanya
varian rasa baru yaitu bakpia ebi dengan citarasa gurih, peningkatan keterampilan
mitra dalam menentukan harga jual dan magrin laba yang sebelumnya masih
dilakukan secara manual telah terkonversi dengan menggunakan software accurate
online, pendampingan desain kemasan produk yang menarik dengan menggunakan
aplikasi pembuat desain serta peningkapan kemampuan pemasaran melalui media
online dengan memanfaatkan media sosial secara agresif untuk meningkatkan daya
saing.
B. SARAN
Hasil dari kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat ini diharapkan dapat
meningkatkan daya saing mitra dalam bentuk inovasi berkelanjutan misalnya
menciptakan bakpia dengan citarasa lain yang unik dengan pemanfaatan peralatan
teknologi inovasi yang diberikan. Kedepannya diperlukan kegiatan pelatihan
penggunaan peralatan modern seperti mesin cetak bakpia otomatis untuk
menggantikan peralatan semi manual yang digunakan saat ini, pelatihan menyusun
laporan laporan keuangan sesuai dengan SAK ETAP, serta analisis ketepatan
penggunaan media sosisal sebagai sarana pemasaran digital.
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Surat Tugas

SEROL AN TINGGTE LML FRhONOMI
v o a Y D . ’ n Y A

SIEMEAPRODITENRAKRIDITASID
\

SURAT TUGAS PKM
Nomor : 0VAVSTIEWW/ST/VIN2024

Wakil Ketua | Bidang Akademik STIE Widya Wiswaha menugaskan kepada

— Nama o NIDN [ “Jabatan
Manendha Maganitri Kundala, S.E.. MM. | 0530118501 . "~ Dosen
Dr. Dwi Novitasari, S.E., MM. 0501118202 l Dosen
Khoirunnisa Cahya Firdarini, S.E., M.Si. 0513128802 ‘ Dosen

Untuk melaksanakan Tugas Kegiatan Pengabdian Kepada Masyarakat Tahun Akademik Semester

Gasal 2024/2025. Sedangkan untuk nama-nama mahasiswa yang ikut serta.

Nama-nama mahasiswa yang akan melaksanakan PKM

NO Nama NIM | Jurusan
1 Kartika Sugiarti 221118527 Manajemen
2 | Dhea Az-Zahra 221218464 Akuntansi

Sural tugas ini dibuat untwk dilaksanakan dengan penuh tangggung jawab dan membuat laporan.

22 Agustus 2024
1 Bidang Akademik,

swatun Chasanah, S.E., M.Si. é
N : 0520046601

Tembusan Yth:
l. Ketus LP2M
2. Pemilik Usaha Bakpia Sek'eco

JL Lowanu Sorosutan UV U20, Yopyabarta $5162 - Telp, 62274377091 « Fahy, 62274370394 - Tadosesia
Website 2 wanoationwactd Exmail ; infow sewnacdd

17



Lampiran 2. Undangan Pendampingan Pemasaran Bakpia Ebi di Teras Malioboro 1
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STIE WIDYA WIWAHA
LEMBAGA PENELITIAN & PENGABDIAN

PADA MASYARAKAT
FORMULIR PRESENSI
Hari, Tanggal Kamis, 5 September 2024
Acara : Pendampingan Pemasaran Bakpia Ebi pada Event Pesta Rakyat 2024 oleh
Tim PKM “Inovasi Variasi Produk Bakpia Sek’Eco, Pelatihan Sistem
Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya Peningkatan Daya Saing” dari
STIE Widya Wiwaha
Tempat : Teras Malioboro 1
’-W NAMA PESERTA KETERANGAN PARAF
L[ Winasis Pagugobon Yllee
2 | Toni % ﬁ""
2 ttah V4
¢ | NARDI / /=
6 | Rahmat Z o
7 | Logv Z K
8 | Fidria 2 W
9 | Awx 2 S
1o %25\«? /- ﬁ_*_‘r
Il | Henarik / s
[2] Ars / A
3| ok Povs P JQ
14 | Rit I 9]»
IS | Banar " Fu,_/
| 1e]  Dinar v =
13 | Rabayu 4 W' |
12 ] Hinantr p /ié
19 | Ao 7 Z
| %] Petke punwe : 2

JI. Lowanu Sorosutan UH VI/20, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks, 62.274.370394 - indonesia
Website : www.stieww.ac.id E-mail : Ip2Zm@stieww.ac.id

Lampiran 4. Berita Acara Serah Terima Aset
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SEKOLAH TINGGI ILMU EKONOMI
\ S VAR | B W4 A A\ B/ [ / ! l 3 A
'Y 1 L R W Yy i A (%

Y (o] G Y A K A R T A

SEMUAPRODITERAKREDITASIB

® JURUSAN AKUNTANSI PROGRAM STUDIAKUNTANSI
® JURUSAN MANAJEMEN PROGRAM STUDEMANAJEMEN

11 |Ebi 1 150.000 150.000
12 |Minyak goreng 10 18.000 180.000
13 | Gula halus 2 23.000 46.000
14 |Bawang merah 1 25.000 25.000
15 |Cabai bubuk 10 1.000 10.000
16 |Kecap manis 1 22.000 22,000
Jumlah Total Harga (Rp.) 10.225.000

i3 — —
Yang Menerima= . }H Yang |Menyerahkan:
| 2 B e ]
K o {
- 84 @ i
3 1
Al 1 I
G .‘3.‘\7“!!?!",- l;,
|

aamads Manehdha Maganitri Kundala, SE, MM
NIDN: 0530118501
Mengetahui,

“NIDN: 0518086801

JL. Lowanu Sorosutan UH V1720, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks, 62.274.370394 - Indonesia
Website : www.stieww.ac.dd  E-mail ; info@stieww.ac.id

J1. Lowanu Sorosutan UH V1/20, Yogyakarta 55162 - Telp, 62,274.377091 - Faks. 62,274.370394 - Indonesia
Wehsite : www.stieww.aedd  Fsmail ¢ infofestieww.ac. b



Lampiran 5. Alat dan Bahan Teknologi dan Inovasi Bakpia Ebi
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1. Oven Gas BIMA 8044

4. Mesin pemipih dan pengkalis adonan kulit bakpia
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7. Paper box
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8. Bahan-bahan praktik, pelatihan, dan pendampingan
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Lampiran 6. Undangan Pelatihan

STIE WIDYA WIWAHA
LEMBAGA PENELITIAN & PENGABDIAN
PADA MASYARAKAT

Yogyakarta, 28 September 2024

Nomor : 22/TIM_PMP/STIEWW/IX/2024
Hal : Undangan

Kepada Yth.

Bapak/Ibu/Saudara/i Asih Muna

Karyawan Bakpia Sek’Eco

Di Tempat

Assalamu’alaikum Warahmatullahi Wabarakatuh,
Segala puji bagi Allah SWT, yang telah melimpahkan Rahmat dan Hidayah-Nya kepada
kita sekalian sehingga kita bisa melaksanakan aktivitas sehari-hari dengan keadaan sehat dan

selalu diberikan jalan yang lurus.

Sehubungan dengan akan diadakannya kegiatan Pelatihan Pengabdian Kepada

Masyarakat oleh Tim PKM “Inovasi Variasi Produk Bakpia Sek’Eco, Pelatihan Sistem
Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya Peningkatan Daya Saing” dari STIE Widya
Wiwaha 2024 di Bakpia Sek’Eco, Ngampilan, Yogyakarta yang dilaksanakan pada:

Hari/Tanggal :2-—4 Oktober 2024
Pukul : 09.00 WIB - selesai
Tempat : Gedung Widoro Laut

Maka demi suksesnya acara tersebut kami mengharapkan bapak/ibu, saudara/saudari

untuk berkenan hadir dalam acara tersebut.

Demikian surat undangan ini dibuat, atas segala perhatian dan kerjasamanya kami

mengucapkan terima kasih.

Wassalamu’alaikum Warahmatullahi Wabarakatuh.

Dengan Hormat,

Ketua Tim PKM

Manendha Maganitri Kundala, S.E., M.M.

JI. Lowanu Sorosutan UH VI/20, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks. 62.274.370394 - Indonesia
Website : www.stieww.ac.id E-mail : Ip2m@stieww.ac.id



Lampiran 7. Daftar hadir Peserta Pelatihan

STIE WIDYA WIWAHA

LEMBAGA PENELITIAN & PENGABDIAN
PADA MASYARAKAT

FORMULIR PRESENSI
J Hari, Tanggal  : Rabu, 2 Oktober 2024
Acara : Pelatihan Pengabdian Kepada Masyarakat “Inovasi Varlasl Produk Bakpia
Sek’Eco, Pelatihan Slstem Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya
Peningkatan Daya Saing”
Tempat : Gedung Widoro Laut
NO NAMA PESERTA JABATAN PARAF
U | R atiman frodvest .
2 | odulLs }
/
2 [paa f ratduin G %__
4_|Imeleia Packing p=
=3 P et -
¢ | edo pengrriman W’
3| Asiv Tvopvk 5y o
i

JI. Lowanu Sorosutan UH V1/20, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks. 62.274.370394 - Indonesia
Website : www.stieww.ac.id E-mail : Ip2m@stieww.ac.id



STIE WIDYA WIWAHA
LEMBAGA PENELITIAN & PENGABDIAN
PADA MASYARAKAT

el

> il FORMULIR PRESENS!

Hari, Tanggal : Kamis, 3 Oktober 2024

Acara : Pelatihan Pengabdian Kepada Masyarakat “Inovasl Varlasi Produk Bakpla
Sek’Eco, Pelatihan Sistem Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya
Peningkatan Daya Saing”
Tempat : Gedung Widoro Laut
NO NAMA PESERTA JABATAN ':AW
| Meodo Qrolw for _f
~ | EM Pademsd
3| AR produt's ﬁ-/
A. | Faimah produies .
s. [lvelda ?ac(:‘mg QL”
6 |Edo Peng(rinon %
7. | AsIH PROPMES | 9?

JI. Lowanu Sorosutan UH VI/20, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks. 62.274.370394 - Indonesia
Website : www.stieww.ac.id E-mail : Ip2m@stieww.ac.id
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STIE WIDYA WIWAHA

LEMBAGA PENELITIAN & PENGABDIAN
PADA MASYARAKAT

FORMULIR PRESENSI

Hari, Tanggal :Jumat, 4 Oktober 2024

Acara : Pelatihan Pengabdian Kepada Masyarakat “Inovasi Variasi Produk Bakpia
Sek’Eco, Pelatihan Sistem Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya
Peningkatan Daya Saing”
Tempat : Gedung Widoro Laut
NO NAMA PESERTA JABATAN PARAF
2 [Viielels Pcking Dz
3 | i sty £
4 | edo Pergirirman W
T | ASIM Troyuysy %7
£ |Faviman Wrocehst =

JI. Lowanu Sorosutan UH V1/20, Yogyakarta 55162 - Telp. 62.274.377091 - Faks. 62.274.370394 - Indonesia
Website : www.stieww.ac.id E-mail : Ip2m@stieww.ac.id
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Lampiran 8. Materi Pelatihan Produksi Bakpia Ebi

& O Gt @ b

PeLAtlhAn dAn PendAmPInGAR
InovAsl vArlAs| Produk bAkPIA

sek’eco :BAKPIAEBI g
Hibah Pengabdian Kepada Masyarakar @3-‘

Skema Pemberdayaan Masyarakat
Pemula Kemendikbud Tahun 2024

)

DAftAr Isl

01 02
BAhAn dAn ALAt CArAPemBuAtAn

|

01
BAhAn dAn ALAt

B
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BAhAn dAn ALAt

Bahanisi: Ezhan kulit:
Tkgadenankacang hijau - Tkgterigu
«  Tkgterigu » 150 grmargarin
500 gr mentega = 140 ml minyak
200 gr ebi - 350 ml air
10 gr bawang goreng - 200 grgula pasir
«  Wml kecap manis - S0 grgaram
5 gr bubuk cabai

P s

i
—

L

Alat:

Creen

Alat Pemipih
Kulit Ba kpia
Mesin Vacum
Baskom

Lowang

Box plastik
Spatula
Pemasak kumbu
Panci kukus

#'y

02

CArAPemBuAtAn

CArA PemBuAtAn

rat pemBuAtAn |9 BAkPA -

-J;

'

kacang hijau dicuci, setelah itu kacang hijau direndam dengan air bersih
selama 2 jam. Jika sudah direndam selama 2 jam maka kacang hijau
dikukus, pada waktu pengukusan kacang hijau pastikan kacang hijau
dikukus sampai empuk. Panaskan minyak dan margarin ke mesin kumbu
hingga mendidih. Campurkan kacang hijau yang telah dikukus dengan
gula, garam, dan parutan keju ke dalam mesin kumbu. Masak semua
bahan tersebut ke dalam mesin kumbu hingga matang Campurkan
adanan kacang hijau dengan tepung terigu, ebi yang sudah disangarai
dan dihaluskan, bawang goreng, mentega, kecap dan bubuk cabai.
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CArA PemBuAtAn

PemBustan kultBakpa

campurkan gula, garam,
tepung, margarin, airdan
minyak kedalam wadah,
kemudian uleni hingga kalis.
Setelah itu kaliskan lagi
menggunakan mesin plepet.
Flepet adonan kulit bakpia
hingga kalis.

CArA PemBuAtAn

PemARGGANGAN BAKRA

Panggang bakpiayang telah
disediakan dalam loyang
plastik, pastikan tingkat
kematangannya sesuai
kemudian diangkat.

PenGIFAn BAKMA

potong potong kulit bakpia
yang sudah kalis sesuai porsi,
kemudian isi potengan kulit
bakpia dengan isian bakpia
sesudi porsi, bentuk bulat
kemudian tata diloyang
plastik untuk selanjutya
dipanggang.

PenGemasan BAkRA

masukkan dan tata bakpia
yang sudah matang kedalam
plastik sesuai jumlah yang
ditentukan kemudian
masukan bakpia yang sudah
di plastik ke dalam box bakpia.
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Lampiran 9. Materi pelatihan Manajemen Keuangan

@ el @

Pelatihan Sistem

Manajemen Keuangan

Hibah PengabdianKepadaMasyarakatSkema
Pemberdayaan Masyarakat Pemula
Kemendikbud Tahun 2024

DAFTAR ISI

01 PEMJELASAN

02 PENGAPLIKASIAN
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TENTANG
ACCURATE

Acwrate adabh sabh satu software
agkuntansi untuk menoelola keuengan
suatl perusahaan. Pengounaan aplikasi
accurate dalam mangemen  keuangan
Bakpia SekEco untuk jaman yang serba
digital ini merupakan pilihan yang tepat.
Karena acorate memudahkan  dalkm
menagelola laporan keuangan.



PENGAPLIKASIAN

Kunjungi website acourate.id atau download aplikasi acourate
sesual kebutuhan

oa(curate Proguk - SOlus < Fitr Maepy  SeOuNces Log

Kelola Bisnis dengan Efektif,
Accurate Solusinya!

pan Softwat @ Akanransd Deebanes Ofline yirg

MOMBOHANG ar proses Masik ARn AccLrano
penjualan offine dan online

¥ ;

|
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@ accurate

Musdah mengontrs! ribuan Calesr Axun Acourate
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@ accurate

Lengkaps data perusahaan untuk memulal transais

So—
— @ N 2] Kan s Bank

(J . dl

{ ' Bawang L losy ©

Pel, o
Selamst Datang di Accurate Ording S0

Pilih menu “penjualan”yangadad
samping kiri, lalu pilih "Faktur
Penjualan”

Pilih pelanggan yangsudah diinput di
awal "DaftarPdanaggan”
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INPUT TRANSAKSI

Lalu pilih barang/jasa yangaan Isisesuad dengan transaks vang
diinput ke dalam transaksi terjadi, kemudian pilih lanjut
INPUT TRANSAKSI

Lalu pilih proses, pilih pembayaran

INPUT TRANSAKSI

Xk meny save

Akan dialihkan ke sub-menu
“Penerimaan Penjualan”. Isi pilihan
bank dan tangad, lalu hitung
pembayaran di nilai pembayaran.
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DAFTAR FAKTUR PENJUALAN
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TERIMA KASIH

Lampiran 10. Materi Pelatihan Manajemen Pemasaran Tik Tok Shop

X X X X @

N

TikTok
Shop

@ X X X X
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Step 1:
Membuat Akun

Unduh aplikasi TikTokdari App Store atau Google Play Store,
kemudian buka aplikasi.

Klik Use Phone or Email ateu Gunakan Nomor Handphone
atau Alamat Email.

Kemudian, masukkan nomor HP/email yang ingin
digunakan untuk membuat zkun, pada kolom yang tersedia.
Klik Kirim Kode atau Send Code.

Terakhir, ketk kode verifikasi yang telah terima melalui
SMS.

41

X X X X

X X X X

Mendaftar TikTok

D +62 =

Lanjutkan dengan Alimat Email
Lanjutkan dengan Facebook
Lanjutkan dengan Apple
Lanjutkan dengan Google
Lanjutkan dengan LINE
Lanjutkan dengan KakaaTalk

st yang ncanesa
Fglentim Layana -
Fatiakan Frivas

77\



P

*
a TikTok Shop Seller
| Center
Tt e Lk

X X X X

-

Mulai Jualan di TikTok

D Vo th torsetaa Clarl

Step 3: Upload Produk
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Step 2:
Menautkan Akun

Otorisasi Seller Conter untuk
mengakses son TikTok Anda?

Tautkan produk

12 s Gairs W Selection 3501

X X X X

22
—
-3

@gombotankkn

| L] L]

Edtpufl BeghanpoW 2,

Memposting video ini
[ UmatProdek B CapCut - Coba templatind

X X X X



Akun Instagram
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Lampiran 11. Ucapan Terima Kasih

13, Bakpia Sek’Eco
Bakpia Original Kualitas Prima
Alamat : Ngamplilan NG 1/83, RT.04, RW.01, Kelurahan Ngampilan,

Kemantren Ngampilan, Kota Yogyakarta - 55261
Hp 0896175490256

e ————
Yogyakarta, 7 Oktober 2024

Hal : Ucapan Terima Kasih

Kepada Yth.
Tim PKM- PMP STIE Widya Wiwaha
Di Yogyakarta

Solam Sejahtera.

Sehubungan telah dilaksanakannya kegiatan “Pelatihan Inovasi Variasi Produk Bakpia
Sek’Eco, Pelatihan Sistem Manajemen Keuangan dan Pemasaran Upaya Peningkatan Daya Saing “,
kami atas nama Bakpia Sek’Eco mengucapkan terima kasih atas kesediaan Tim PKM-PMP STIE Widya
Wiwaha yang telah menjadi narasumber pada kegiatan pelatihan yang telah di selenggarakan pada:

Hari/Tanggal :Rabu-Jumat, 2—4 Oktober 2024
Jam :09.00 sampai selesai
Tempat : Gedung Widoro Laut Ngampilan Yogyakarta

Demikian ucapan terima kasih ini kami sampaikan semoga pelatihan ini bermanfaat dan

membawa kemajuan bagi kami, Bakpia Sek’Eco. I»
6L

|

- |
k -y (P\Horm at‘Sava,

Terima Kasih..

}‘ r ‘«;‘ .+ Pemilik Bakpt’a Sek’Eco
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Lampiran 12. Luaran Publikasi pada media massa online “KRJogja.com” dengan link
https://www.krjogja.com/kampus/1245157039/tim-pkm-stie-widya-wiwaha-tingkatkan-daya-

saing-dan-variasi-bakpia

Tirm PKM STIE Widya Wiwaha Tingkatkan

Daya Saing dan VVariasi Bakpia

oo

Lampiran 13. Publikasi pada koran Kedaulatan Rakyat yang terbit pada hari Sabtu, 5
Oktober 2024, Halaman 10

PKM STIE WW Dukung UMKM Tingkatkan Daya Saing

YOGYA (KR) - Sukses ,

nendapat dana hibah
?engabdian kepada Ma-
syarakat (PKM) dengan
Skema  Pemberdayaan
Masyarakat Pemula dari
Kemendikbud  Tahun
2024, Tim PKM STIE Wi-

dya Wiwaha (WW) 2024,

menggelar pelatihan UM-
KM yang dibuka Rabu
(2/10) di Gedung Widoro
Laut Ngampilan Yogya-
karta dan berlangsung
hingga Jumat (4/10)
“Pelatihan membantu
UMKM Bakpia SekiEco

KR-Juvintarto
Pelatihan penggunaan vacuum sealer dari Tim
PKM untuk produkgi bakpia.

i

daya saing di tengah per-
saingan industri bakpia di
Yogya diantaranya dengan
inovasi varian rasa baru
yaitu Bakpia Ebi dengan
citarasa gurih,” ungkap
Ketua Tim PKM Manen-
dha Maganitri Kundala
SE MM kepada KR, Kamis
(3/10 di sela-sela pelatihan.

Disebutkan, Tim PKM
terdiri tiga dosen dan dua
mahasiswa STIE WW,
anggota lainnya Dr Dwi
Novitasari MM, Khoirun-
nisa Cahya Firdarini SE
MSi, Kartika Sugianti dan
Dhea Az-Zahra. Pelatihan
dibuka praktik proses
pembuatan bakpia rasa ebi
dilanjutkan pengemasan
dengan mesin vakum seal-
er di Rumah Produksi

45

Bakpia Sek’Eco Ngampi-
lan. Pelatihan Kamis
(3/10) dengan praktik Ma-
najemen Keuangan dan
Sistem Akuntansi serta
Jumat (4/10) dengan Pela-
tihan Pemasaran Online
(tiktok Shop, Shopee, -
Instagram dan lainnya).
Owner Bakpia Sek’Eco
Yohanes Ardika Sendi
mengapresiasi pelatihan
ini karena dapat mening-
katkan kemampuan kar-
yawan dalam inovasi, va-
riasi dan pemasaran Bak-
pia. “Program ini diharap-
kan meningkatkan daya
saing produk kami karena
varian ebi memiliki cita-
rasa berbeda dengan vari-
an-varian lain yang per-
nah ada” ujarnya. (Vin)-f


https://www.krjogja.com/kampus/1245157039/tim-pkm-stie-widya-wiwaha-tingkatkan-daya-saing-dan-variasi-bakpia
https://www.krjogja.com/kampus/1245157039/tim-pkm-stie-widya-wiwaha-tingkatkan-daya-saing-dan-variasi-bakpia

Lampiran 14. Video kegiatan yang terpublikasi pada kanal youtube Humas STIE WW

dengan link https://youtu.be/pKWjrNOEDTY ?si=r8VAvmBIleJCHByYB3

chiv=pKWjiNOEBTY

Telusuri

ettt )
4.0hse Az-Zebre

STIE Widye Wiveha

PKM-PMP STIE Widya Wiwaha Inovasi Variasi Produk Bakpia Sek'Eco Hibah
DRTPM Kemendikbudristek Th 24

0 o
104 subsciiver

133 x ditonton 1 hari yang lalu

Lampiran 15. Publikasi artikel ke Budimas: Jurnal

(Terakreditasi Sinta 5) dengan E-ISSN: 27158926

585 GJ ~> Bagikan

Pengabdian Masyarakat

HOME AgouT LOGIN REGISTER CATEGORIES SEARCH CUARENT ARCHIVES DOWMNLOAD TEMPLATE ETIKA

DUBLIKASL

Home > Wol 6, No 3 (2022) > Fiedarini

Inovasi Variasi Pioduk Bakpia Sek’Eco, Pelatihan Sistemn Manajemen Keuangan dan
Pemasaian Upaya Peningkatan Daya Saing
Khoirunnisa Cahya Firdarinl, Manendha Maganitei Kundala, Dwl Novitasari, Dhes Azzzahra, Kartika Sugiart!

Abstract

Bakpia is a tyoicel food of the Special Region of Yogyakarta that hes great potential to be developed into a product that is sble to compete rot only
focally but slzc nationally. This petential neads to be schieved, among others, by creating different flavor variants so that it bacomes 3 unique
charactenstic and improving financial management and marketing, This community service activity is focused on Bakpia Sek'eco partners by
innovating ebs bakpia which has 3 savory taste that has never existed before, i g financial by converting manual
financial records to Accurate onling softwars and maximizing the use of social media to axpand the ma. network. This ity service
sctivity begins with conducting an inibal survey, socialization and mentoring anc training for Bakoia Sek'eco partners with the aim thet partners can
increase sustainsble competitivenass amidst the tight competition in the bakpia industry, espacislly in the Special Ragion of Yogyakarta

Full Text:

0
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https://youtu.be/pKWjrNOEbTY?si=r8VAvmBleJCHByB3

Lampiran 16. Poster kegiatan Pengabdian kepada Masyarakat

PKM-PMP

Latar Belakang o

Bakpia identik dengan makanan tradisional khas dari

Yogyakarta yang merupakan akulturasi budaya Tionghoa dan

Jawa, yang banyak menarik minat wisatawan untuk

menjadikan bakpia sebagai buah tangan ketika berkunjung ke ‘ :i, *353
Yogyakarta. Maraknya berbagai merk bakpia memunculkan |« © ‘(__,.‘— -
persaingan dalam industri ini semakin ketat. Dan mendorong = %
pelaku usaha bakpla untuk menciptakan inovasi baru, selama

inl bakpia cenderung bercitarasa manis, belum pernah ada

bakpia dengan citarasa gurih.
e Permasalahan

Produksl Bakpla SekEco masih menggunakan peralatan
sederhana, belum menggunakan oven dan mesin vacum
sehingga untuk keawetan produknya masih kurang. Bakpia
SekEco selama ini belum pernah mengikuti pendampingan
dan pelatihan usaha khususnya untuk produksi bakpia
dengan variasi berbeda darl segi rasa dan tampilan. Serta
pencatatan keuangan yang masih manual dan pemasarannya
masih secara konvensional, belum melalul platform media

: . sosial.

Metode [t
Tim PKM melakukan Pelatihan dan
Pendampingan pada bidang Produksi,
Manajemen dan Pemasaran. Pelatihan dan
Pendampingan dilak kan secara tatap
muka, sedangkan Manajemen dan
Pemasaran melalul Aplikasi Accurate dan
TikTok Shop.

e e Hasil Pengabdian Masyarakat

Pendanaan

Tirn PKM berhasil menciptakan varian bakpia dengan
cita rasa gurih, yaitu bakpla ebl dengan kualitas dan
keawetannya yang lebih sempurna, tampilan
kemasan yang lebih kekinlan serta dipasarkan di
platform TikTok Shop. Bakpia Sek'Eco juga sudah bisa
mengelola  keuangan lebih  efektif, misalnya
pencatatan HPP, harga |ual, dan keuntungan
menggunakan aplikasi Accurate.

Kesimpulan

Keglatan pengabdian kepada masyarakat yang dilakukan dengan mitra Bakpia Sek'eco ini
difokuskan pada inovasi varian rasa ebi, peningkatan kemampuan manajemen keuangan
dan peningkatan kemampuan pemasaran. Tahapan yang dilakukan pada masing-masing
kegiatan adalah dengan melakukan observasi dan ara kepada mitra, melakuk

sosialisasi, pendampingan, pelatihan dan evaluasi. Kegiatan ini menghasilkan beberapa
luaran diantaranya adalah terciptanya varian rasa baru yaitu bakpia rasa ebi dengan
citarasa gurih, peningkatan keterampilan mitra dalam menentukan harga jual dan margin
laba yang sebelumnya masih dilakukan secara manual telah terkonversi dengan
menggunakan software Accurate online, pendampingan desain kemasan produk yang
menarik dengan menggunakan aplikasi pembuat desain serta peningkatan kemampuan
pemasaran melalul media online dengan memanfaatkan media sosial secara agresif

untuk meningkatkan daya saing.
e Keberlanjutan Program

Luaran
ES Harapan kami kedepannya bisa mencip bakpia
Blitoaci lar SEI dengan citarasa gurih yang berbahan dasar selain Ebj, atau
y sljm e bahk lainnya Inya rasa pedas. Kemudian

menggunakan peralatan modern seperti mesin cetak
bakpia otomatis untuk mengganti peralatan semi manual
yang digunakan saat inl, pelatihan menyusun laporan

" poster keuangan sesual dengan SAK ETAP, serta analisis ketepatan
penggunaan media sosial sebagai sarana pe
digital.

Tim 23, g i S.E,. M.M. 2.0r.DWi
MM, 3. Cahya , S.E., M.S. 4.Kartika Suglarti,

B Ohas “-b_
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